


 第 216号                    のんべぇ毎日                    平成 26年 9月 

美
山
錦 

長
野
県
か
ら
東
北
に
か
け
て
栽
培

さ
れ
る
酒
米
で
、
香
り
は
あ
ま
り

高
く
あ
り
ま
せ
ん
が
、
比
較
的
辛

く
無
く
て
米
の
味
が
し
ま
す
。 

一
本
〆 

「
五
百
万
石
」
を
母
に
「
豊
盃
」

を
父
に
開
発
さ
れ
、
高
精
白
で
割

れ
が
少
な
く
吟
醸
酒
に
使
用
さ
れ

ま
す
。 

高
嶺
錦 

新
潟
の
高
嶺
地
に
適
し
た
酒
米
で

ス
ッ
キ
リ
と
し
キ
レ
の
あ
る
味
が

特
徴
で
す
。 

夢
の
香 

福
島
県
が
独
自
に
開
発
し
た
酒

米
。
爽
や
か
な
コ
ク
が
特
徴
。 

華
吹
雪 

「
亀
の
尾
」
と
「
山
田
錦
」
の
特

徴
を
兼
ね
備
え
た
華
や
か
な
香
り

と
キ
レ
が
あ
り
ま
す
。 

菊
水 

芳
醇
な
香
り
と
深
く
や
わ
ら
か
な

味
わ
い
が
あ
る
。
一
時
途
絶
え
た

酒
米
を
菊
水
酒
造
（
新
発
田
市
） 

が
わ
ず
か
二
十
五
粒
の
種
籾
か
ら

復
活
さ
せ
た
幻
の
酒
米
で
す
。 

 
 

※
※
※
※ 

清
酒
は
「
米
」
か
ら
で
き
る
お
酒

で
す
。
酒
米
の
特
徴
を
知
り
尽
く

し
た
優
秀
な
杜
氏
の
も
と
で
、
そ

れ
ぞ
れ
の
酒
米
に
応
じ
た
酒
造
り

が
さ
れ
て
い
ま
す
。 

 

酒
米
に
こ
だ
わ
っ
た
酒
選
び
を

す
る
と
今
ま
で
に
な
い
奥
深
い
楽

し
み
を
発
見
で
き
ま
す
よ
。 

日
常
に
食
べ
て
い
る
お
米
は
コ

シ
が
あ
っ
て
粘
り
が
よ
い
ほ
ど
良

い
と
さ
れ
ま
す
が
、
清
酒
造
り
に

は
不
向
き
な
米
な
の
で
す
。 

酒
造
り
に
向
い
て
い
る
米
は
、

粒
が
大
き
く
て
、
タ
ン
パ
ク
質
や

脂
肪
分
が
少
な
い
方
が
良
く
、
飯

米
と
は
区
別
し
て
「
酒
造
好
適
米
」

と
呼
ば
れ
て
い
ま
す
。 

「
酒
造
好
適
米
」
と
呼
ば
れ
る

品
種
は
百
種
類
以
上
あ
っ
て
、
近

年
で
は
一
時
途
絶
え
た
酒
米
に
も

注
目
が
集
ま
っ
て
い
ま
す
。 

新
潟
の
酒
蔵
で
は
漫
画
「
夏
子

の
酒
」
の
モ
デ
ル
に
な
っ
た
幻
の

酒
米
「
亀
の
尾
」
な
ど
は
有
名
で

す
。 今

回
は
代
表
的
な
酒
米
の
お
話

を
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。 

 

 

米
が
使
用
さ
れ
て
い
る
ほ
ど
で
す
。 

 

「
山
錦
」
の
特
徴
は
米
粒
が
大
粒

で
、
米
の
中
心
部
の
透
明
な
部
分
で

あ
る
心
白
が
大
き
く
、
精
米
の
際
に

大
切
な
心
白
部
分
が
壊
れ
に
く
い
と

い
う
特
徴
を
も
っ
て
い
ま
す
。 

 

で
す
か
ら
、
高
精
白
の
高
級
酒
用

の
酒
米
と
な
れ
る
の
で
す
。 

 

ち
な
み
に
、
山
田
錦
の
栽
培
は
は

新
潟
県
上
越
市
の
吉
川
区
が
北
限
で

す
。 

ご
飯
の
米
と 

酒
米
は
違
い
ま
す 

ま
だ
ま
だ
あ
り
ま
す 

「
酒
造
好
適
米
」 

酒
米
「
山
田
錦
」
の
産
地
は
兵
庫

県
で
生
産
の
八
割
を
産
し
て
い
ま

す
が
、
そ
の
中
で
も
最
も
優
れ
た

「
山
田
錦
」
を
産
す
る
地
域
は
「
特

Ａ
地
区
」
と
し
て
指
定
さ
れ
る
ほ
ど

貴
重
な
酒
米
で
す
。 

「
酒
米
の
王
様
」
「
白
い
ダ
イ
ヤ

モ
ン
ド
」
と
も
呼
ば
れ
、
高
品
質
の

酒
造
り
に
は
欠
か
せ
ず
、
特
に
鑑
評

会
出
品
酒
の
ほ
と
ん
ど
が
こ
の
酒 

「
雄
町
米
」
は
、
備
前
（
岡
山

県
）
の
篤
農
家
「
岸
本
甚
造
」
が
、

安
政
六
年
頃
に
伯
耆
大
山
へ
参
拝

し
た
帰
り
見
つ
け
た
わ
ず
か
二
本

に
穂
を
持
ち
帰
っ
て
、
選
抜
を
重
ね

て
、
慶
応
２
年
に
育
成
し
た
も
の
と

い
わ
れ
て
い
ま
す
。 

 

そ
れ
が
「
山
田
錦
」
や
「
五
百
ア

万
石
」
な
ど
酒
造
好
適
米
の
ル
ー
ツ

に
な
っ
て
い
る
の
で
す
。 

 

百
年
以
上
も
前
に
発
見
さ
れ
、
明

治
四
十
一
年
に
は
岡
山
県
の
奨
励

品
種
と
な
り
ま
し
た
。 

 

こ
の
酒
米
の
特
徴
は
実
に
味
わ

い
が
ふ
く
よ
か
で
香
り
高
い
。 

 

通
称
「
オ
マ
チ
ス
ト
」
と
い
う
ほ

ど
そ
の
魅
力
に
は
ま
る
フ
ァ
ン
は

多
い
。 

 

新
潟
県
で
も
美
の
川
酒
造
（
長
岡

市
）
で
は
素
晴
ら
し
い
雄
町
米
の
酒

造
り
を
し
て
い
た
の
で
す
が
、
今
年

六
月
末
に
蔵
が
永
年
の
歴
史
を
終

え
た
の
は
本
当
に
残
念
で
な
り
ま

せ
ん
。
「
オ
マ
チ
ス
ト
」
で
あ
る
私

は
、
新
潟
県
内
で
「
雄
町
米
の
酒
」

の
復
活
を
切
望
し
て
い
ま
す
。 

酒
米
の
王
様
と
言
わ
れ
る 

 
 

「山 
田 
錦
」 

米
ど
こ
ろ
新
潟
は
「
地
酒
王
国
」

と
呼
ば
れ
、
ス
ッ
キ
リ
と
喉
超
し
の

良
い
「
淡
麗
辛
口
」
で
知
ら
れ
て
い

ま
す
が
、
そ
の
主
流
を
な
す
酒
米
が

「
五
百
万
石
」
で
す
。 

日
本
一
の
作
付
け
面
積
を
も
つ
酒

米
で
す
が
、
原
産
地
で
あ
る
新
潟
で

昭
和
三
十
二
年
に
生
産
量
が
「
五
百

万
石
」
に
達
し
た
こ
と
か
ら
こ
の
名

が
つ
け
ら
れ
ま
し
た
。 

米
ど
こ
ろ
新
潟
の
代
表
酒
米 

 
 

「五
百
万
石
」 

十
六
年
の
歳
月
を
か
け 

つ
い
に
完
成
！ 

山
田
錦×

五
百
万
石
の
酒
米 

「越 

淡 
麗
」  

 

酒
米
の
王
様
と
言
わ
れ
る
「
山
田

錦
」
と
新
潟
の
土
地
で
栽
培
に
適
し

た
「
五
百
万
石
」。
新
潟
県
で
は
こ
の

夢
の
コ
ラ
ボ
を
ナ
ン
ト
十
六
年
の
歳

月
を
か
け
て
実
現
し
ま
し
た
。 

新
潟
で
の
栽
培
に
適
し
て
、
し
か
も

「
山
田
錦
」
を
超
え
る
品
質
を
め
ざ 

し
て
、
母
方
に
「
山
田
錦
」、
父
方
に

「
五
百
万
石
」
を
交
配
組
み
合
わ
せ

の
中
か
ら
両
者
の
長
所
を
併
せ
持
つ

酒
造
好
適
米
が
誕
生
し
ま
し
た
。 

そ
れ
ま
で
は
酒
ど
こ
ろ
新
潟
で
も

大
吟
醸
を
造
る
に
は
県
外
の
「
山
田

錦
」
に
頼
ら
な
け
れ
ば
な
ら
な
か
っ

た
た
め
、
新
潟
県
産
米
で
最
高
級
な

大
吟
醸
を
造
る
こ
と
は
永
年
の
悲
願

だ
っ
た
の
で
す
。 

酒
造
好
適
米
の
ル
ー
ツ 

 
 
 

 

「雄 

町
」 



  通算 216号                     のんべぇ毎日                      ２０１４年 9月 

今
年
五
月
か
ら
運
行
さ
れ
人 

気
の
イ
ベ
ン
ト
列
車
「
越
乃

s
y
u
*
k
u
ra

号
」。 

今
年
は
十
一
月
三
十
日
ま
で 

毎
金
土
日
曜
と
祝
日
に
運
行
さ 

れ
ま
す
。 

車
内
で
は
地
酒
の
試
飲
や
ジ

ャ
ズ
ま
た
は
ク
ラ
シ
ッ
ク
生
演

奏
も
楽
し
め
る
と
い
う
夢
の
よ

う
な
列
車
旅
が
楽
し
め
ま
す
。

写
真
は
青
海
川
駅
に
停
車
中
の

越
乃s

y
u
*
k
u
ra

号
。
下
り
の
復

路
で
は
二
七
分
の
停
車
時
間
を

皆
さ
ん
楽
し
ん
で
い
ま
す
。 

酒の新茶屋地酒頒布会 

 

 

 

 

 

 

 

二っの蔵の「特別純米」で 

「ひやおろし」のみくらべ 

■峰の白梅 ひやおろし  

特別純米 
福井酒（新潟市） 

・精米歩合：60％ ・辛口 

・原料米 たかね錦、五百万石 

・ｱﾙｺｰﾙ度数：16-17％  

新潟淡麗を代表する酒蔵らし

いスッキリとし味わい。 
■妙高山 ひやおろし 

妙髙酒造（上越市） 

・精米歩合：60％ ・辛口 

・原料米 こしいぶき・五百万石 

・ｱﾙｺｰﾙ度数：16-17％ 

大寒の頃に仕込んだ特別純

米酒が一夏の熟成を終えて

新酒がほどよく熟成した味を

お楽しみください。 

「
ひ
や
お
ろ
し
」
は
、

「
冷
や
卸
し
」
と
書
き

ま
す
。
四
季
の
あ
る
日

本
で
は
、
秋
を
告
げ
る

酒
「
旬
の
酒
」
と
し
て

知
ら
れ
て
い
ま
す
。 

日
本
酒
は
寒
造
り
が

主
流
で
春
先
に
新
酒
が

出
来
上
が
り
ま
す
。
そ

の
酒
を
「
火
入
れ
」
と

い
う
作
業
を
通
し
て

「
加
熱
殺
菌
」
し
タ
ン

ク
で
貯
蔵
し
て
順
次
蔵

出
し
販
売
さ
れ
る
の
で

す
が
、
高
温
多
湿
の
真

夏
に
は
、
品
質
の
安
定 

を
図
る
た
め
に 

秋
も
走
り
ま
す
。
「地
酒
イ
ベ
ン
ト
列
車
」 

※このお酒のご注文は「きしなみ酒店」 さんに直接お願いいたします。 

■会津錦 純米生原酒 辛口タイプ

http://www.t-sakaya.com/SHOP/AN100020.html 
初の純米酒のひやおろしです。敢えて、生原酒で出して頂きました。 

        米の旨味を感じて下さいね。  

720ml １,４００円（税込） 
ます。 

     

県
外
の
笑
売
仲
間
情
報 

福
島
駅
か
ら
徒
歩
数
分
の
天
神

町
に
あ
る
「
小
さ
な
酒
屋 

き
し

な
み
酒
店
」
さ
ん
は
、
当
店
と 

「
日
本
酒
」
で
知
り
合
っ
た
「
笑

売
仲
間
」
で
す
。 

当
店
に
は
無
い
福
島
の
地
酒
を

中
心
に
県
外
の
お
酒
も
揃
っ
て
い

ま
す
。
お
店
も
Ｈ
Ｐ
も
ぜ
ひ
一
度

覗
い
て
み
て
く
だ
さ
い
ね
。「
酒
の

新
茶
屋
か
ら
」
の
一
言
で
何
か
サ

ー
ビ
ス
あ
る
か
も
で
す
。 小さな酒屋 (有)きしなみ酒店 

福島県福島市天神町 1-24  

☎電話024-534-3940 

「いかがで酒の会」は毎月

ご自宅へ旬の地酒をお届

けします。７２０ｍｌ×２本ｾｯﾄ 
 

毎月3,800 円会費 
■送料など諸費用すべて込 

■ご入会随時 

■お申し込みは酒の新茶屋まで 

今
月
の
お
酒
九
月 

月 

のんべの正道を行く 

ひと夏の熟成から生まれるまろやかさ 

「ひやろし」と「秋あがり」はどう違う？ 

 

さ
ら
に
も
う
一
度
「
火
入
れ
」
作

業
を
ほ
ど
こ
し
て
の
出
荷
が
主
流

と
な
り
ま
す
。 

 

厳
し
い
夏
を
過
ぎ
て
外
気
温
と

タ
ン
ク
の
中
の
お
酒
の
温
度
が
同

じ
く
な
る
頃
に
じ
っ
く
り
と
夏
の

間
に
熟
成
さ
れ
た
お
酒
が
「
火
入

れ
」
を
せ
ず
に
「
生
」
の
ま
ま
、

つ
ま
り
「
冷
や
」
の
ま
ま
詰
め
ら

れ
「
生
詰
め
酒
」
と
し
て
蔵
出
し

さ
れ
る
の
で
「
冷
や
卸
し
」
と
言

わ
れ
ま
す
。
製
法
上
か
ら
い
え
ば

「
生
詰
め
酒
」
は
一
年
中
存
在
し

ま
す
。 

ま
た
、
秋
の
旬
の
酒
の
呼
び
名

と
し
て
「
秋
上
が
り
」
と
い
う
言

葉
を
聞
い
た
こ
と
が
あ
り
ま
せ
ん

か
？ こ

ち
ら
は
、
ひ
と
夏
の
熟
成
を 

経
て
ま
ろ
や
か
に
味
が
深
ま
り

「
秋
に
味
わ
い
が
向
上
し
た
酒
」

と
し
て
「
秋
上
が
り
」
と
呼
ば
れ

ま
す
。
参
考
ま
で
に
反
対
に
秋
に

味
が
落
ち
た
酒
は
「
秋
落
ち
」
と

言
わ
れ
ま
す
。 

「
ひ
や
お
ろ
し
」
は
製
法
を
表
わ

し
、「
秋
あ
が
り
」
は
品
質
を
表
わ

す
呼
び
名
と
し
憶
え
て
お
い
て
い

た
だ
け
れ
ば
と
思
い
ま
す
。 

いくつ知っていますか？

「酒」のつく面白熟語 
酒鬼（しゅき） 

大酒のみのこと 

酒色（しゅしょく）  

酒と女 

酒仙（しゅせん）  

酒大酒を飲んで俗世の

煩わしさを超越した人 

酒徒（しゅと）  

酒ばかり飲んでぶらぶ

らしている人 

迎え酒（むかえさけ）  

二日酔いを発散させる

ために飲む酒 

http://www.t-sakaya.com/SHOP/AN100020.html
http://www.t-sakaya.com/SHOP/AN100020.html


●年に二回（春・秋）だけ発売！ 

雪中梅純米酒 
 雪中梅の純米酒は昨年夏までは、

特別純米のみでした。 

蔵では「より多くの人に気軽に楽

しんでいただける純米酒」というこ

とで昨年 10 月 1 日に「純米酒」を新

発売しました。そして、今年からは

春と秋の年に二度の発売ということ

で、今年は 9 月中旬の蔵出しとなり

ます。 

 今回は、麹米に五百万石、掛け

米には大胆に山田錦を使用しました

ので、新しい純米酒のふくらみある

味をご堪能ください。 

■蔵元 丸山酒造場（上越市） 

■精米歩合 ６３％ 

■日本酒度 –３（やや甘口） 

■アルコール度 15.5% 

■酸度 1.7 ■アミノ酸度 1.5 

■蔵元 原酒造（柏崎市） 

■契約栽培米たかね錦使用 

■精米歩合 麹米 50％ 掛米 60％ 

■日本酒度 +0.5（中口） 

■アルコール度数 １６-１７％ 

 

燗
冷
ま
し 

コ
ー
ナ
ー 

■
先
日
の
仲
秋
の
名
月
の
翌

日
は
月
が
地
球
に
も
っ
と
も

近
づ
い
て
大
き
く
見
え
る
と

い
う
「
ス
ー
パ
ー
ム
ー
ン
」

で
し
た
■
空
（
カ
ラ
）
に
し

た
財
布
を
満
月
に
か
ざ
す
と

お
金
が
入
っ
て
く
る
■
そ
ん

な
迷
信
を
、
そ
う
と
知
り
つ

つ
や
っ
て
し
ま
っ
た
私
で
す

が
、
今
の
と
こ
ろ
効
果
は
ま

だ
の
よ
う
で
す
い
ま
だ
に
効

果
は
出
て
い
な
い
と
こ
ろ
を

み
る
と
や
は
り
迷
信
の
よ
う

で
す
（
笑
）
■
最
近
は
「
雪

中
貯
蔵
酒
」
も
「
ひ
や
お
ろ

し
」
も
す
こ
し
ず
つ
蔵
出
し

が
早
く
な
っ
て
い
る
よ
う
な

気
が
し
ま
す
■
季
節
は
先
取

り
が
良
い
と
い
い
な
が
ら
も

お
酒
に
関
し
て
は
ち
ょ
っ
と

早
す
ぎ
る
の
は
ど
う
か
と
思

う
の
で
す
が
…
■
「
ひ
や
お

ろ
し
」
も
本
来
は
タ
ン
ク
の

温
度
と
外
気
温
が
同
じ
く
ら

い
の
十
月
上
旬
で
す
■
来
月

そ
の
頃
に
入
荷
予
定
の
「
和

楽
互
尊 

ひ
や
お
ろ
し
」
あ

り
ま
す
の
で
ど
う
ぞ
御
楽
し

み
に
し
て
く
だ
さ
い
。 

 
 

 

酒
の
新
茶
屋
店
長 

通算 216号                    のんべぇ毎日                    平成 26年 9月 

 

新潟県柏崎市青海川 872 

■定休日/毎週水曜日

 

（9：00-21：00） 

鉄
道
フ
ァ
ン
の
皆
さ
ん
ご
家
族
で
お
出
か
け
下
さ
い
。 
蔵
元
直
送
！
九
月
に
入
荷
す
る
限
定
酒
情
報 

想天坊 じゃんげ 

超辛口二十度生詰 

1800l 2,060 円(税込) 

720ml 1,030 円(税込) 

 

  

銀の翼 雪囲い貯蔵酒（化粧箱入） 

720ml 2,270 円(税込) 

半
年
間
雪
の
中
で
熟
成

さ
せ
ま
し
た
。 

雪中梅 純米酒      

720ml 1,510 円(税込) 

  

●
九
月
十
七
日
発
売
予
定
！ 

室
温
２
℃
、
湿
度
約
９
３
％

で
一
定
し
て
い
る
雪
室
の
中
は

酒
の
貯
蔵
に
は
最
も
適
し
た
環

境
で
す
。
雪
国
な
ら
で
は
の
「
雪

室
貯
蔵
」
と
い
う
熟
成
法
で
じ

っ
く
り
半
年
と
い
う
時
を
か
け

て
蔵
出
し
さ
れ
ま
す
。
雪
で
育

っ
た
ま
ろ
や
か
な
味
で
す
。 

酒名は伝説の大滝「蛇逃(じゃんげ)の

滝」にちなんだ【超辛口酒】  

 伝統的な辛口造りの原酒をじっくりと熟成 

させて割水をせずにそのまま生詰めにした 

辛口好みが唸る旨さです。 

■蔵元 河忠酒造（長岡市） 

■精米歩合 65％ ■酸度 1.4 

■アルコール度数 ２０-２１％ 


